


« L’ étoffe des Terroirs » vous invite a entrer dans l'univers de la dégustation des grands vins, autrement...
Convivialité, plaisir de goliter et d’apprendre, telle est notre devise.

Venez rejoindre

Au sein du club, nous vous proposons :

Une formation a la dégustation ...

Au rythme d'une séance par mois, vous découvrirez l'univers de la
dégustation des vins, par une approche conviviale et didactique autour d’un
théme : les cépages, la découverte d’'une appellation, d’'une région, ou d’un
terroir, la vinification...

L’acces a la « Vignécole » ...

Vous partirez a la découverte de la vigne et du travail
de vigneron, sur le terrain, en participant a la taille,
aux vendanges...

Des sorties « dégustation »...

chez des vignerons formateurs.

L’immersion authentique dans les terroirs ...

par des week end découvertes.

La possibilité de suivre un cursus de formation ...

vous permettant d’accéder au statut de formateur d’'un club « L'étoffe des
terroirs ».

La participation a des événements exceptionnels ...

comme « les journées internationales des amateurs éclairés de vin »...

I’un de nos clubs !

« L’étoffe des terroirs » propose également des services a la carte :

Créer votre « parcours dégustation » pour une soirée,
un cadeau original ...

Choisissez un theme, comme « le comparatif des vins de la
Céte de Beaune et de la Céte de Nuits », « la dégustation
verticale d’un vin », « une Battle vins de Bourgogne / vins
de Bordeaux », « la découverte d’un terroir, d’'un pays », ...

Donnez une dimension artistique a vo

dégustation ...

- comprendre les accords entre les mets et les vins,

- déguster en musique, en admirant une exposition
d’ceuvres, ...

- vivre une expérience unique : un défilé de mode, au cours
de votre dégustation, ou chacune des robes matérialisera
les vins dégustés et leur texture !

Cyrille TOTA, créateur de la marque
« L'étoffe des terroirs », assurera votre
formation et vous accompagnera tout au
long de votre parcours initiatique. Diplémé

de [I'Université de Bourgogne, Chevalier
du Tastevin, il anime aujourd’hui des clubs
de dégustation et propose des parcours
géo-sensoriels originaux aux entreprises.




